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Bacon-Cheeseburger-Gnocchi

Foto: Nadine Ht';rster

Zutaten (fiir 4 Personen):

500 g kleine Kartoffel-Gnocchi

100 g gewdrfelter Speck

500 g Rinderhackfleisch

1 Zwiebel

1 chinesische Knoblauchknolle
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1 Dose (400 g) stlickige Tomaten

60 ml Ketchup

1 EL Senf

1 TL Worcestershiresauce

% TL Paprikapulver

Salz und Pfeffer nach Geschmack

250 ml Rinderbrihe

250 g geriebener Cheddar-Kase

2 Frahlingszwiebeln

Burgergurken und Jalapefio nach Geschmack

Zubereitung:

Gnocchi nach Packungsanleitung im Salzwasser garen, herausnehmen und
beiseitestellen. Zwiebel und Knoblauch schalen und klein wirfeln. Speck ohne Fett in
einer Pfanne knusprig braten, herausnehmen und das Hackfleisch im Speckfett anbraten,
mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver wirzen. Zwiebel- und Knoblauchwurfel hinzugeben
und mitdldnsten. Tomaten, Ketchup, Senf, Worcestershiresauce, Paprikapulver,
Rinderbrihe, Salz und Pfeffer zum Hackfleisch geben und leicht kécheln lassen. Gnocchi
und Speck unterheben. Kase darUber streuen, schmelzen lassen und unterheben.
Frihlingszwiebeln in feine Ringe schneiden. Gnocchi auf Tellern anrichten,
Frihlingszwiebeln darliber streuen und mit Burgergurken und Jalapefio servieren.

Nadine Hérster
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