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Bayerische Häppchen

Foto: Kathrin Fries

Zutaten (für circa 28 Häppchen):

3 Laugenstangen

3 Weißwürste

1 EL Öl

4 Eier

125 g Obatzter
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¼ Bund Schnittlauch

5 EL Röstzwiebeln

6 EL süßer Senf.

Zubereitung:

Die Enden der Laugenstangen abschneiden, aus dem Rest 28 gleich dicke Scheiben
schneiden. Die Weißwürste pellen und jeweils in vier bis fünf Scheiben schneiden. Diese
in einer Pfanne mit dem Öl krossbraten, auf Küchenkrepp abtropfen lassen. Die Eier hart
kochen, pellen und in Scheiben schneiden. Den Schnittlauch waschen, trocken tupfen und
in Ringe schneiden. Nun auf die Hälfte der Laugenstücke etwas süßen Senf streichen, die
Schnittlauchröllchen darüber streuen und mit einer Scheibe Weißwurst toppen. Auf die
andere Hälfte der Laugenstücke Obatzter streichen, mit Ei belegen und einige
Röstzwiebeln darüber streuen.

Kathrin Fries
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