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BBQ-Chicken-Wings vom Grill mit Mais-
Minze-Salsa

Foto: IDG

Zutaten (fur 4 Personen):

1,5 kg Hahnchenfligel

3 EL Barbecue-Sauce

4 Limetten

3 EL Olivenol
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Salz und Pfeffer

1 Dose Mais

1 Bund Minze

2 Lauchzwiebeln

1 Chili

Zubereitung:

Zuerst die Barbecue-Sauce mit dem Saft von 2 Limetten, 2 EL Ol und etwas Salz und
Pfeffer mischen. Dann die Hahnchenfllgel damit rundherum bestreichen und circa 20 bis
25 Minuten unter gelegentlichem Wenden grillen, bis sie schdén goldbraun sind. Jetzt far
die Salsa 1 EL Ol mit dem Saft von 2 Limetten, dem Mais, gehackter Minze,
Lauchzwiebelringen und einer Prise Salz und Pfeffer mischen. Zum Schluss nur noch alles
anrichten, mit Chili toppen und genieRen, genielien, genielien.
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