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Ein Hauch von Persien in Krefeld

Foto: Julian Mahlberg
Paella, Risotto alla milanese, Bouillabaisse - all diese herrlichen mediterranen Gerichte
haben mindestens eine Zutat gemeinsam: Safran. Das rote Gewlrz gehért zu den
teuersten der Welt und wird vor allem im Iran und im Mittelmeerraum angebaut. Seit
diesem Jahr aber auch am Niederrhein.

Julian Mahlberg ist Grinder des Start-ups Gockels Food. Dabei handelt es sich nicht, auch
wenn der Name es vermuten lasst, um eine Brathahnchenbude oder einen Laden, in dem
Eierlikdr verkauft wird, sondern um eine GewUrzmanufaktur. Der Name , Gockels” leitet
sich aus einer Familienanekdote ab. ,Ich war zu Hause und bin auch jetzt im
Unternehmen der einzige Mann - quasi der Hahn im Korb. Als ich dann das Unternehmen
gegrindet habe, dachte ich mir, dass der Name Gockel ganz gut passen wirde. Dass wir
durch den Namen allerdings auch immer wieder Anfragen bekommen, ob wir nicht auch
noch Hihner halten wollen, habe ich nicht erwartet”, gibt der Krefelder lachend zu.
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