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Erdnussbutter-Cookies

Foto: Julia Ernsting

Zutaten (fur 35 Stick):

120 g Butter

120 g Erdnussbutter mit Stickchen

160 g brauner Zucker

1 P Vanillezucker

1 Ei
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165 g Weizenmehl

1 TL Backpulver

12 TL Natron

% TL Salz

100 g Zartbitterkuvertlre

50 g gehackte ErdnUsse

Zubereitung:

Die Butter mit der Erdnussbutter verrihren. Zucker, Vanillezucker, Salz und das Ei
unterrithren. Das Mehl mit dem Backpulver und dem Natron vermischen und ebenfalls
unterrihren. Der Teig sollte nicht mehr kleben, sonst noch etwas Mehl einarbeiten. Den
Teig 30 Minuten im Kihlschrank kaltstellen. Den Backofen auf 175 °C Umluft vorheizen.
Aus dem Teig 35 gleich groBe Kugeln formen und diese mit einer Gabel flach driicken. Die
Cookies auf mit Backpapier ausgelegte Backbleche legen und zirka 12 Minuten backen.
Die Cookies auskihlen lassen. Die Kuvertlre Uber dem Wasserbad schmelzen. Die
Cookies etwas in die Kuvertlre tunken und mit den gehackten Erdntissen dekorieren. Vor
dem Servieren trocknen lassen.

Julia Ernsting
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