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Getreide richtig konservieren
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In der Regel ist erntefrisches Getreide nicht ausreichend lagerfahig. Feuchte Kérner
kdnnen leicht an Futterwert verlieren oder verderben, wodurch das Getreide im Zweifel
nicht mehr zur FUtterung geeignet ist. Wie das Getreide konserviert werden kann,
erklaren Sybille Patzelt und Dr. Jochen Krieg, Landwirtschaftskammer NRW.

Zeitnah nach der Ernte sollten die Getreidekdrner entsprechend behandelt werden, um
Futterverluste durch Nacherwarmungen und eintretende Futterwertminderung oder
Verderb zu vermeiden. Zur Getreidekonservierung gibt es verschiedene Verfahren. Meist
wird die Haltbarkeit von Getreide durch Trocknung oder den Zusatz von Sauren, also
Feuchtkonservierung, erhéht. Bei allen Verfahren gilt, dass die Zwischenlagerzeit nach
der Ernte und vor der Konservierung maglichst kurz zu halten ist. Daher mussen die
Erntegeschwindigkeit und die Geschwindigkeit oder die Kapazitat der fur die
Konservierung eingesetzten Technik aufeinander abgestimmt sein.

Mehr in LZ 23-2024 ab S. 24
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