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Kalbsleber mit Birnen und Bratkartoffeln

Fofo: SabineJ'a-nsen-Nc'jIIenburg

Zutaten (fir 4 Personen):
8 gekochte Kartoffeln,

1 Birne,

2 Zwiebeln,

4 Frahlingszwiebeln,

4 Zweige glatte Petersilie,
4 Scheiben Kalbsleber,
Mehl,

2 EL O,

1 EL Butter,

Salz,

Pfeffer.

Zubereitung:

Kartoffeln in Scheiben schneiden. Zwiebeln pellen, in Ringe schneiden. Frihlingszwiebeln
waschen, ebenfalls in Ringe schneiden, mehlieren. Kalbsleber in jeweils 3 Stucke
schneiden, wlrzen, ebenfalls mehlieren. Birne waschen, entkernen, in Wirfel schneiden.
Ol und Butter in einer Pfanne erhitzen, Kalbsleber, Kartoffeln, Zwiebeln, Frihlingszwiebeln
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und Birnenwdurfeln, wlrzen, darin schmoren und servieren.
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